- NOTICE D’UTILISATION

Mise en service : 
-Placer  l’appareil sur un support stable, aéré et ombragé pouvant résister à un poids de 80 kgs.

- Enlever le couvercle, sortir les tuyauteries, la tête de débit, le fil d’alimentation et le flexible CO2. Vérifier que le robinet de vidange soit bien fermé (en position photo 6).
- Remplir la cuve d’eau (froide) et propre jusqu’au niveau du trop plein.
- Raccorder la prise de courant à une alimentation électrique aux normes.
 Laisser l’appareil faire son froid (2-3 heures dans l’idéal, selon la saison)
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- Raccorder le flexible CO2 à la bouteille en vissant à la main, passer le câble de sécurité derrière le robinet de la bouteille (voir photo2). Ouvrir la bouteille de CO2 à fond. 
- Brancher la tête de débit sur le fût (photo 3). Ouvrir la vanne d’arrivée du CO2 (photo1)  du détendeur. Ouvrir le robinet d’arrêt de la tête de débit (en position de la photo n°4)
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- Purger le tirage en plaçant un récipient vide sous le  robinet de tirage ouvert à fond. Laisser l’eau s’écouler jusqu'à ce que  la bière coule claire (photo 5). Votre bière est prête à servir.
Utilisation du robinet :
- La vanne de débit permet de régler l’arrivée de la bière, + vanne en bas, - molette en haut (photo 5)
- Pour servir tirer la poignée de tirage vers vous.
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       Sur certaines machines ce robinet est situé à l’intérieur.
Une fois le service terminé :
- Débrancher la prise courant.

- Fermer la bouteille de CO2, et desserrer le flexible CO2 de la bouteille.

-  Fermer le robinet de la tête de débit (position photo 3) et débrancher le fut
- Vidanger  la cuve à l’extérieur ou au dessus d’un contenant en ouvrant le robinet de vidange  (photo 6).

- Une fois la cuve vidée, refermer le robinet, ranger les tuyauteries dans leur emplacement, remettre le couvercle
- Nettoyer l’extérieur de la machine sans oublier le petit égouttoir.

 SI LA BIERE MOUSSE TROP :

Attention il est normal que la bière mousse si vous servez dans des verres en plastique. Penchez bien le verre à 45° pendant le service.
Vérifiez que la machine ainsi que les futs sont ils bien placés à l’ombre. 
Santé !
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